ESERCITAZIONE FINALE CORSO    

RICOSTRUZIONE STEP BY STEP PROCEDURA NEGOZIALE

In un Istituto Tecnico  si deve procedere all’appalto di un contratto di concessione per l’installazione di 18 macchine distributrici di bevande  per un periodo di 5 anni;  tenuto conto che la scuola registra la presenza pressoché costante di 1200 alunni e 120 dipendenti che a vario titolo vi lavorano, Il gruppo dovrà  analizzare e programmare le attività da porre in essere per la realizzazione ed il valutatore dovrà stilare l’apposita scheda di flowchart per rendicontare anche i costi della procedura.
 Il gruppo dovrà inoltre predisporre il bando di gara unito ad un capitolato semplificato sulla scorta dei prodotti richiesti.

I distributori automatici devono contenere tutte le bevande ed alimenti di seguito elencati :

· caldo: caffè espresso, espresso lungo, caffè macchiato, caffè al ginseng, cappuccino, caffè decaffeinato, caffè macchiato decaffeinato, caffè macchiato al ginseng, the al limone, cioccolata, solo bicchiere
· bevande fredde: acqua bottigliette naturale e gasata, the freddo, cola, aranciata the alla pesca o al limone, brick succo di frutta da 200ml acqua - PET capacità lt 0,5 bibite in lattina - capacità cl. 33 bevande in tetrapak - capacità cl 20 frutta e verdura, prodotti da forno e snack in monoporzione (snack salati e merende e dolci).
